Sicher arbeiten und experimentieren im Hauswirtschaftsunterricht - Gefahrdungsbeurteilung

Bezeichnung der X Titigkeit / des [] Experiments

Das Kichenlabor | — Vorbereitungsarbeiten und Zerkleinerungstechniken im Vergleich/
Herstellung einer Apfel-Mohren-Rohkost

1. Allgemeine Angaben der Titigkeit / des Experiments

Pflichtfach [ Wahlpflichtfach Jahrgang: 5 Anzahl der Schiilerinnen und Schiiler: 16
[J besonders schutzbedurftige Personen

[ Lehrerdemonstration [ Lehrerdemonstration mit Schiilerbeteiligung
Schulertatigkeit / -experiment [J Gruppenarbeit in Kojen Partner-/ Einzelarbeit in Kojen

2. Kurze Beschreibung der Tatigkeit / des Experiments

e Einsatz von Sparschélern, Schdalmessern, Schneidemessern und Standreiben zum Schalen,
Schneiden, Raspeln, Reiben und Hobeln von Apfeln, Mdhren und Niissen
e Auspressen einer Zitrone

3. Gefdhrdungsarten

mechanisch [ elektrisch 1 thermisch I Mikrowellen-Strahlung
Arbeitsgerateeinsatz [] Maschineneinsatz [ Biostoffe (z. B. Salmonellen)

4. Gefahrdungen und Gefahrenquellen /
Benennung vorhandener Gefahrenquellen bei der Durchfiihrung der Tétigkeit / des Experiments

Stolpern, StolRen, Rutschen, Fett, Fllssigkeiten oder Abfalle auf dem Boden
Stirzen [ Sonstiges:
Schnittverletzung Messer

Standreibe
[] Glasbruch, Konserven

[ Sonstiges:
Reizung durch Haut- und [ Reinigungsmittel
Augenkontakt [] Latexhandschuhe

O scharfe Lebensmittel, z. B. Chili
saurehaltige Lebensmittel
[ Sonstiges:

Allergische Reaktion [ Latexhandschuhe
allergenhaltige (kennzeichnungspflichtige) Lebensmittel?

[ Sonstiges:

! Nach Lebensmittel-Informationsverordnung, Anhang I
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5. Konkrete Gefihrdungen und SchutzmaRnahmen fiir die geplante Titigkeit / das geplante Experiment

konkrete Gefahrdungen SchutzmaBnahmen (z. B. gerdtebezogen, bei der Planung und
Durchfiihrung der Titigkeit / des Experiments)

Rutschgefahr z. B. durch Instruktion der Schiilerinnen und Schiiler:

herunterfallende Schalen Aufheben oder Zusammenkehren heruntergefallener Lebensmittel

und des Schnittgutes,

Tragen festsitzenden Schuhwerks mit Sohlenprofil,

Beachtung der sachgemaRen Nutzung der Abfallschiisseln
Schnittverletzung durch Messer Instruktion der Schiilerinnen und Schiiler:

SachgemaRe Anwendung von Tunnel- und Krallengriff, Schnitt mit
Sparschalern und Auflageschnitt

Schnittverletzung durch Standreibe | Instruktion der Schiilerinnen und Schiiler:

Fingerschutz beachten

Reizung durch Augenkontakt bei Instruktion der Schiilerinnen und Schiiler:

der Verwendung von Zitronensaft | Augenkontakt vermeiden

Allergische Reaktion durch die Beriicksichtigung bei der Vorbereitung:

Verkostung z. B. von Apfeln und Abfrage von Allergien vor Beginn der Tatigkeiten, und ggf. Auswahl
Niissen moglich alternativer Lebensmittel

6. Festlegung allgemeiner MaBBnahmen fiir die geplante Tatigkeit / das geplante Experiment

Mindeststan | Einmalhand- | Backhand- Abzugshaub | geschl. Luften Brandschutz
dard vgl. schuhe schuhe e System
RISU-NRW
-6
[ U [ U [ U

7. MaRBnahmen fiir besonders schutzbediirftige Personen

e Keine

8. Ergebnis der Gefdahrdungsbeurteilung

Die Tatigkeit / das Experiment kann unter Bericksichtigung der obigen Gefidhrdungen und
Schutzmalnahmen, der eigenen Fachkenntnisse sowie péadagogischer Gesichtspunkte (z. B.
Klassensituation)

durchgefuhrt werden. I nicht durchgefiihrt werden.

Datum, Unterschrift der Lehrkraft



